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Por tras de cada grao, uma histéria de impacto

Com muita dedicacdo e compromisso, a N1 Alimentos é a maior empacotadora
de aclcar do sul do pais, e uma das maiores do Brasil. Nossa Matriz esté localizada
em Sertandpolis/PR e as filiais em Itajui/SP e Flores da Cunha/RS. Comegamos
nossa jornada no mercado de aclicar como trade em 2013 e empacotadora em
2014. Em 2021 inauguramos nossa unidade em Itaju/SP, e em 2023 a unidade em
Flores da Cunha/RS e a cada ano continuamos em crescimento constante.

Temos como prioridade a qualidade dos produtos desde a matéria prima com a
escolha de fornecedores rigidamente homologados até o empacotamento e
distribuicao, realizando constantemente inspecdes por meio do controle de
qualidade, a fim de garantir satisfagao e sequranca alimentar para o consumidor.

No varejo e na indUstria, focamos em produtos inovadores, utilizando tecnologia
de ponta para desenvolver e fornecer aclcares que possam transformar os
produtos de nossos clientes em diferenciais na hora de serem comercializados.

A N1 Alimentos também estd presente no comércio internacional com um
revoluciondrio modelo de negdcios em exportacao, embargue conosco em uma
jornada para adogar o mundo.
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N1 Alimentos
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A N1 Alimentos oferece a seus estimados
clientes uma ampla variedade de acUcar
cristal. No setor industrial estes produtos
sao essenciais como principal
matéria-prima  para a producdo do
produto final.

Em geral, a sacarose, também conhecida
como agUcar, é um dissacarideo formado
a partir da condensacdo de dois aglcares
monossacarideos, a frutose e a glicose. A
N1 Alimentos classifica os tipos do agUcar
cristal de acordo com limites de
parametros fisico-quimicos especificos tais
como cor, aparéncia, pontos pretos,
particulas magnetizaveis, umidade, e entre
outros. A seguir apresentaremos com
detalhes os tipos de agUcar cristal
individualmente, incluindo fotografias do
produto, acondicionamento de
embalagem, validade e exemplos de
utilizacao. Esperamos que este material
seja Util e esclarecedor para sua empresa.

Escala de cores

7
a(;—u Ca reS Dentre as caracteristicas presentes nos
parametros de classificagdo do Aclcar Cristal,
a cor ICUMSA (UI), é o principal fator, ela é
dada pelo valor numérico da cor de uma
solucdo acucarada medida pelo método da
International ~ Commission  for  Uniform

Methods of Sugar Analysis. A N1 Alimentos
oferece aglcar cristal desde Ul 150 a Ul 2.500.



Exemplos de utilizagdo:
lacteos, caldas brancas e vinhos brancos.

AcuUcar cristal de origem vegetal, constituido fundamentalmente por
sacarose de cana-de-acUcar, livre de fermentacao, isenta de matéria
terrosa, de parasitos e detritos animais ou vegetais. Apresenta-se na
forma de cristais brancos ou levemente amarelados.

Classificagao Fiscal
17019900

Classificacgo Fiscal
17019900

Validade

Produto valido por 24 meses,
desde que armazenado em local
seco e fresco, longe de produtos
quimicos ou com odores fortes,
sem variagdes  bruscas  de
temperatura e com umidade
relativa do ar de no maximo 60%.

180 Ul

200 Ul 300 Ul 450 Ul 2500 Ul

Polarizagdo °Z: 2 99,7

Cor Icumsa (U.I): méx. 150

Umidade (%): méax. 0,06

Cinzas (%): max. 0,05

Pontos Pretos (n°/100g): max. 15
Particulas Magnetizaveis (mg/kg): max. 5
Sulfito (mg/kg): max. 10

Residuo Insoltvel (nivel): méx. 10
Dextrana (ppm): max. 100

Arsénio (mg/kg): max. 0,10

Chumbo (mg/kg): max. 0,10

Coliformes a 45°C-UFC/g: ausente
Salmonella sp em 25 g: ausente
Aparéncia: cristal branco | sem empedramento visivel
Gosto: doce caracteristico

Odor: caracteristico, sem odor desagradavel

~H#

Big Bag 1.200kg
Sacaria 25kg e 50kg

A




aC Jcar

RISTAL

Tipo 2X (180 Ul)

Exemplos de utilizagdo:
sorvetes e panificagdo.

AcuUcar cristal de origem vegetal, constituido fundamentalmente por
sacarose de cana-de-acUcar, livre de fermentacao, isenta de matéria
terrosa, de parasitos e detritos animais ou vegetais. Apresenta-se na
forma de cristais brancos ou levemente amarelados.

Classificagao Fiscal
17019900

Classificacgo Fiscal
17019900

Validade

Produto valido por 24 meses,
desde que armazenado em local
seco e fresco, longe de produtos
quimicos ou com odores fortes,
sem variagdes  bruscas  de
temperatura e com umidade
relativa do ar de no maximo 60%.

150 Ul

Polarizagdo °Z: 2 99,7

Cor Icumsa (U.I): méx. 180

Umidade (%): méax. 0,04

Cinzas (%): max. 0,07

Pontos Pretos (n°/100g): max. 15
Particulas Magnetizaveis (mg/kg): max. 5
Sulfito (mg/kg): max. 10

Residuo Insoltvel (nivel): méx. 10
Dextrana (ppm): max. 150

Arsénio (mg/kg): max. 0,10

Chumbo (mg/kg): max. 0,10

Coliformes a 45°C-UFC/g: ausente
Salmonella sp em 25 g: ausente
Aparéncia: cristal branco | sem empedramento visivel
Gosto: doce caracteristico

Odor: caracteristico, sem odor desagradavel

]

b

300 Ul 450 Ul 2500 Ul

Big Bag 1.200kg
Sacaria 25kg e 50kg




acucar

CRISTAL

Tipo 2Y (200 UI)

Exemplos de utilizagdo:
geléias, conservas e sucos.

AcuUcar cristal de origem vegetal, constituido fundamentalmente por
sacarose de cana-de-acUcar, livre de fermentacao, isenta de matéria
terrosa, de parasitos e detritos animais ou vegetais. Apresenta-se na
forma de cristais brancos ou levemente amarelados.

Classificagao Fiscal
17019900

Classificacgo Fiscal
17019900

Validade

Produto valido por 24 meses,
desde que armazenado em local
seco e fresco, longe de produtos
quimicos ou com odores fortes,
sem variagdes  bruscas  de
temperatura e com umidade
relativa do ar de no maximo 60%.

150 Ul 180 Ul

Polarizagdo °Z: 2 99,7

Cor Icumsa (U.I): méx. 200

Umidade (%): méax. 0,04

Cinzas (%): max. 0,05

Pontos Pretos (n°/100g): max. 20
Particulas Magnetizaveis (mg/kg): max. 5
Sulfito (mg/kg): max. 10

Residuo Insoltvel (nivel): méx. 10
Dextrana (ppm): max. 150

Arsénio (mg/kg): max. 0,10

Chumbo (mg/kg): max. 0,10

Coliformes a 45°C-UFC/g: ausente
Salmonella sp em 25 g: ausente
Aparéncia: cristal branco | sem empedramento visivel
Gosto: doce caracteristico

Odor: caracteristico, sem odor desagradavel

i— H

Big Bag 1.200kg
Sacaria 25kg e 50kg

d

300 Ul 450 Ul 2500 Ul




acucar

RISTA

Tipo 2Z (300 Ul)

Exemplos de utilizagdo:
vinhos tintos.

AcuUcar cristal de origem vegetal, constituido fundamentalmente por
sacarose de cana-de-acUcar, livre de fermentacao, isenta de matéria
terrosa, de parasitos e detritos animais ou vegetais. Apresenta-se na
forma de cristais brancos ou levemente amarelados.

Classificagao Fiscal
17019900

Classificacgo Fiscal
17019900

Validade

Produto valido por 24 meses,
desde que armazenado em local
seco e fresco, longe de produtos
quimicos ou com odores fortes,
sem variagdes  bruscas  de
temperatura e com umidade
relativa do ar de no maximo 60%.

180 Ul

200 Ul

Polarizagdo °Z: 2 99,5

Cor Icumsa (U.I): méx. 300

Umidade (%): méax. 0,07

Cinzas (%): max. 0,1

Pontos Pretos (n°/100g): max. 40
Particulas Magnetizaveis (mg/kg): max. 15
Sulfito (mg/kg): max. 10

Residuo Insoltvel (nivel): méax. --
Dextrana (ppm): max. 150

Arsénio (mg/kg): max. 0,10

Chumbo (mg/kg): max. 0,10

Coliformes a 45°C-UFC/g: ausente
Salmonella sp em 25 g: ausente
Aparéncia: Cristal amarelado, sem empedramento visivel.
Gosto: doce caracteristico

Odor: caracteristico, sem odor desagradavel

i—H

Big Bag 1.200kg
Sacaria 25kg e 50kg

d

450 Ul 2500 Ul




acucar

CRISTAL

Tipo VVHP (450 UI)

Exemplos de utilizagdo:
pagoca, acai e chocolates.

AcuUcar cristal de origem vegetal, constituido fundamentalmente por
sacarose de cana-de-acUcar, livre de fermentacao, isenta de matéria
terrosa, de parasitos e detritos animais ou vegetais. Apresenta-se na

forma de cristais brancos ou levemente amarelados.

Classificagao Fiscal
17019900

Classificacgo Fiscal
17019900

Validade

Produto valido por 24 meses,
desde que armazenado em local
seco e fresco, longe de produtos
quimicos ou com odores fortes,
sem variagdes  bruscas  de
temperatura e com umidade
relativa do ar de no maximo 60%.

150 Ul 180 Ul

200 Ul

Polarizagdo °Z: > 99,6

Cor Icumsa (U.I): méax. 450
Umidade (%): max. 0,1

Cinzas (%): max. 0,12

Pontos Pretos (n°/100g): max. --
Particulas Magnetizaveis (mg/kg): max. --
Sulfito (mg/kg): max. 10

Residuo Insoltvel (nivel): méax. --
Dextrana (ppm): max. --

Arsénio (mg/kg): max. 0,10
Chumbo (mg/kg): max. 0,10
Coliformes a 45°C-UFC/g: ausente

Salmonella sp em 25 g: ausente

Aparéncia: Cristal amarelado, sem empedramento visivel.

Gosto: doce caracteristico

Odor: caracteristico, sem odor desagradavel

Big £
Sacaria 25kg e 5

300 Ul

M

2500 Ul




acucar

AcuUcar cristal de origem vegetal, constituido fundamentalmente por

sacarose de cana-de-acUcar, livre de fermentacao, isenta de matéria
terrosa, de parasitos e detritos animais ou vegetais. Apresenta-se na
forma de cristais brancos ou levemente amarelados.

Tipo VHP (2500 Ul)

Sacaria Polarizac&o °Z: > 99,0
Classificacdo Fiscal Cor lcumsa (U.l): max. 2500
17019900 Umidade (%): méx. 0,25

Cinzas (%): max. 0,25

Pontos Pretos (n°/100g): max. --

Particulas Magnetizaveis (mg/kg): max. --
Classificacgo Fiscal Suffito (mg/kg): max. 10
17019900 Residuo Insoltvel (nivel): méx. --

Dextrana (ppm): max. --

Arsénio (mg/kg): max. 0,10

Validade Chumbo (mg/kg): max. 0,10
Produto valido por 24 meses, Coliformes a 45°C-UFC/g: ausente

desde que armazenado em local
seco e fresco, longe de produtos
quimicos ou com odores fortes, Aparéncia: Cristal amarelado, sem empedramento visivel.
sem variagdes  bruscas  de
temperatura e com umidade
relativa do ar de no maximo 60%. Odor: caracteristico, sem odor desagradavel

Salmonella sp em 25 g: ausente

Gosto: doce caracteristico

i— W

Big Bag 1.200kg
Sacaria 25kg e 50kg

d o

150 Ul 180 Ul 200 Ul 300 Ul 450 Ul 2500 Ul

;i

Exemplos de utilizag@o:
ragdo, petisco animal, apicultura.




A N1 Alimentos tem como diferencial
oferecer produtos inovadores e que
atendam as necessidades especificas de
seus clientes, desta forma, oferece a linha
industrial de Aglcares Especiais. Além dos i
aclcares cristal, existem varios outros tipos | {
de aclcar disponiveis no mercado, que
variam de acordo com o processo de
fabricacdo e que trazem caracteristicas
diferenciadas e bem definidas no que diz :
respeito a granulometria, texturas e cores. o' .

Os  AgUcares Espediais possuem
particularidades que servem para realcar
sabores e até mesmo confeitos na
apresentacdo e finalizacdo do produto
acabado. A seguir apresentaremos com
detalhes os tipos de aglcares especiais
individualmente, incluindo fotografias do
produto, acondicionamento de embalagem,
validade e exemplos de utilizacao.
Esperamos que este material seja Util e
esclarecedor para sua empresa.

Contamos com um grande diferencial em nosso

a U Ca reS portfélio, que sdo os aglcares especiais com selo

I I de fabricagdo propria. Estes produtos, ao passar

; = pelo nosso processo produtivo, por meio de
@Q@ -t moinhos, peneiras com malhas especificas e de

momlA seguranca, adquirem particularidades, desde finos

graos até graos mais grossos, atendendo empresas
que fabricam produtos especificos no mercado.



acucar

EXTRA FINO

Exemplos de utilizagdo:
pré-mistura de bolos, moinho de trigo e sorvetes.

Acucar na forma de pd, com coloracdo branca ou levemente
amarelada, pronto para consumo, produzido através da moagem
do acucar cristal branco, tendo como origem a cana de ac¢ucar.

Classificagao Fiscal
17019900

Classificacgo Fiscal
17019900

Validade

Produto valido por 24 meses,
desde que armazenado em local
seco e fresco, longe de produtos
quimicos ou com odores fortes,
sem variagdes  bruscas  de
temperatura e com umidade
relativa do ar de no maximo 60%.

fabricacdo e

PROPRIA

refinado

Polarizagdo °Z: 2 99,7

Cor Icumsa (U.I): méx. 300

Umidade (%): méax. 0,06

Cinzas (%): max. 0,07

Pontos Pretos (n°/100g): max. 20
Particulas Magnetizaveis (mg/kg): max. 5
Sulfito (mg/kg): max. 10

Residuo Insoltvel (nivel): méx. 7
Dextrana (ppm): max. 200

Arsénio (mg/kg): max. 0,10

Chumbo (mg/kg): max. 0,10

Coliformes a 45°C-UFC/g: ausente
Salmonella sp em 25 g: ausente
Aparéncia: Cristal branco, sem materiais estranhos ou
empedramento visivel.

Gosto: doce caracteristico

Odor: caracteristico, sem odor desagradavel

i— H

Big Bag 1.200kg
Sacaria 25kg e 50kg

d

refinado amorfo granulado 45  confeiteiro  malha 30 granulado D demerara




/7
a (;U Ca r O Acucar Refinado € obtido através do processo de dissolucdo

REFINADO

do acucar branco ou bruto, purificacdo da calda, evaporacao,
concentracdo da calda, batimento, secagem, resfriamento e
peneiramento do produto final. Sua granulometria € cristaling,
com cristais definidos e regulares.

Sacaria

e Polarizagdo °Z: 2 99,0
Classificagao Fiscal Corl U méx. 100
17019900 or lcumsa (U.l): max.

Umidade (%): méax. 0,30
Cinzas (%): max. 0,20
Pontos Pretos (n/100g): max. 5

Particulas Magnetizaveis (mg/kg): max. 4

Classificacgo Fiscal Sulfito (mg/kg): méx. 10

17019900
Arsénio (mg/kg): max. 0,10
Chumbo (mg/kg): max. 0,10
Validade Coliformes a 45°C-UFC/g: ausente

Produto valido por 24 meses,
desde que armazenado em local
seco e fresco, longe de produtos
quimicos ou com odores fortes,
sem variagdes  bruscas  de
temperatura e com umidade
relativa do ar de no maximo 60%.

Salmonella sp em 25 g: ausente

Aparéncia: Sdlido, branco cristalino, livre de
impurezas.

Gosto: doce caracteristico

Odor: caracteristico, sem odor desagradavel

i— H

Big Bag 1.200kg
Sacaria 25kg e 50kg

A

) refinado refinado o )
extra fino amorfo granulado 45 confeiteiro  malha 30 granulado D demerara

‘#.

Exemplos de utilizagdo:
moinhos de trigo, panificacdo e confeitaria.




a L’J Ca r— O Acucar Refinado amorfo é obtido através do processo de
(; dissolucdo do acucar branco ou bruto, purificacdo da calda,
evaporacao, concentracdo da calda, batimento, secagem,
RE FI NADO resfriamento e peneiramento do produto final. Nao possui
forma cristalina definida, com cristais muito menores e
irregulares em forma de um po fino.

Amorfo
Sacaria|
Classificacio Fiscal Polarizagdo °Z: 2 99,0
assificagdo Fisca .
17019900 Cor lcumsa (U.I): max. 100

Umidade (%): méax. 0,30

Cinzas (%): max. 0,20

Pontos Pretos (n°/100g): max. 5
- - Particulas Magnetizaveis (mg/kg): max. 4
Classificacgo Fiscal

Sulfit /kg): max. 10
17019900 fito (me/kg): max

Arsénio (mg/kg): max. 0,10
Chumbo (mg/kg): max. 0,10
Validade Coliformes a 45°C-UFC/g: ausente

Produto valido por 24 meses, Salmonella sp em 25 g: ausente

desde que armazenado em local Aparéncia: Sdlido, branco cristalino, livre de
seco e fresco, longe de produtos

- impurezas.
quimicos ou com odores fortes, -
sem  variagdes  bruscas  de Gosto: doce caracteristico
temperatura e com umidade Odor: caracteristico, sem odor desagradavel

relativa do ar de no maximo 60%.

i— H

Big Bag 1.200kg
Sacaria 25kg e 50kg

) ) refinado refinado o
extra fino refinado amorfo granulado 45 confeiteiro  malha 30 granulado D demerara
S T R i, K 3 R
i X i f‘» L3

Exemplos de utilizagdo:
confeitos, caldas e refrigerantes.




acucar

REFINADO

Granulado 45

Exemplos de utilizagdo:
espumantes e vinhos finos.

AcuUcar de origem vegetal, obtido através do processo de
dissolucdo de acucar branco ou bruto, purificacdo, da calda,
evaporacao, cristalizacdo da calda, centrifugacdo, secagem,
resfriamento e peneiramento do produto final.

Classificagao Fiscal
17019900

Classificacgo Fiscal
17019900

Validade

Produto valido por 24 meses,
desde que armazenado em local
seco e fresco, longe de produtos
quimicos ou com odores fortes,
sem variagdes  bruscas  de
temperatura e com umidade
relativa do ar de no maximo 60%.

) ) refinado refinado
extra fino refinado amorfo granulado 45

Polarizagdo °Z: 2 99,8

Cor Icumsa (U.I): méax. 45

Umidade (%): méax. 0,04

Cinzas (%): max. 0,02

Pontos Pretos (n°/100g): max. 10

Particulas Magnetizaveis (mg/kg): max. 1
Sulfito (mg/kg): max. 10

Residuo Insoldvel (nivel): méx. 4
Granulometria (AM mm): méx. 0,35a 0,82
Granulometria (CV%): max. 50

Arsénio (mg/kg): max. 0,10

Chumbo (mg/kg): max. 0,10

Coliformes a 45°C-UFC/g: ausente
Salmonella sp em 25 g: ausente

Aparéncia: Cristal branco, sem materiais estranhos ou
empedramento visivel.

Gosto: doce caracteristico

Odor: caracteristico, sem odor desagradavel

i—H

Big Bag 1.200kg
Sacaria 25kg e 50kg

J

confeiteiro  malha 30 granulado D demerara

W




acucar

CONFEITEIRO

Exemplos de utilizagdo:
confeitos e decoragdo em geral.

O Acucar Confeiteiro se encontra na forma de pd branco, com
a cor controlada dentro da faixa especificada, obtido pela
moagem do acucar cristal. Sendo opcional a adicdo de 2% de
amido de milho como agente antiumectante.

Classificagao Fiscal
17019900

Classificacgo Fiscal
17019900

Validade

Produto valido por 12 meses,
desde que armazenado em local
seco e fresco, longe de produtos
quimicos ou com odores fortes,
sem variagdes  bruscas  de
temperatura e com umidade
relativa do ar de no maximo 60%.

fabricacdo e

PROPRIA

refinado

extra fino refinado amorfo

Polarizagdo °Z: 2 99,0

Cor Icumsa (U.I): méx. 125
Umidade (%): méax. 0,30

Cinzas (%): max. 0,20

Pontos Pretos (n°/100g): max. 20
Sulfito (mg/kg): max. 10

Residuo Insoldvel (nivel): méx. 4
Arsénio (mg/kg): max. 0,10
Chumbo (mg/kg): max. 0,10
Coliformes a 45°C-UFC/g: ausente
Salmonella sp em 25 g: ausente
Aparéncia: Solido, branco cristalino, livre de impurezas.
Gosto: doce caracteristico

Odor: caracteristico, sem odor desagradavel

Big Bag 1.200kg

Sacaria 25kg e 50kg
___J
refinado —
granulado 45 ELJUGEE]  malha 30 granulado D demerara




O Acucar Malha 30 € um adocante natural apresentado na forma de
cristais brancos. E obtido a partir do acUcar cristal, apds classificacdo
em peneiras com malha 30, ABNT 30. Possui as mesmas propriedades
do Acucar Cristal, porém com a vantagem de seus granulos serem de
tamanhos definidos, sem a presenca de particulas maiores que as
especificadas.

acucar

MALHA 30

Classificagao Fiscal Polariza¢do °Z: = 99,7
17019900 Cor Icumsa (U.I): méx. 200
Umidade (%): méax. 0,07
Cinzas (%): max. 0,06
Pontos Pretos (n°/100g): max. 20
Classificacdo Fiscal Sulfito (mg/kg): max. 10
17019900 Residuo Insoldvel (nivel): méx. 9
Arsénio (mg/kg): max. 0,10
Chumbo (mg/kg): max. 0,10

Coliformes a 45°C-UFC/g: ausente
Produto valido por 24 meses,

desde que armazenado em local
seco e fresco, longe de produtos
quimicos ou com odores fortes,

Salmonella sp em 25 g: ausente
Aparéncia: Solido, branco cristalino, livre de impurezas.
Gosto: doce caracteristico

sem variagdes  bruscas  de
temperatura e com umidade
relativa do ar de no maximo 60%.

Odor: caracteristico, sem odor desagradavel

i—H

fabricacdo e

Big Bag 1.200kg
momlA Sacaria 25kg e 50kg

d o

granulado D

237

) ) refinado refinado o
extra fino refinado amorfo granulado 45 confeiteiro

i1

demerara

Exemplos de utilizagdo:
sucos em po, achocolatados, doces polvilhados.




acucar

GRANULADOD

Exemplos de utilizagdo:
decoragdo de doces em geral.

-

O Acucar Granulado D é um adocante natural apresentado na
forma de cristais brancos ou levemente amarelados. E produzido a
partir do peneiramento do acUcar cristal, obtendo granulos

maiores.

Classificagao Fiscal
17019900

Classificacgo Fiscal
17019900

Validade

Produto valido por 24 meses,
desde que armazenado em local
seco e fresco, longe de produtos
quimicos ou com odores fortes,
sem variagdes  bruscas  de
temperatura e com umidade
relativa do ar de no maximo 60%.

fabricacdo e

PROPRIA

refinado

extra fino refinado amorfo

refinado

granulado 45  confeiteiro

Polarizagdo °Z: 2 99,7

Cor Icumsa (U.I): méx. 300
Umidade (%): méax. 0,06

Cinzas (%): max. 0,07

Pontos Pretos (n°/100g): max. 20
Sulfito (mg/kg): max. 10

Residuo Insoldvel (nivel): méx. 9
Arsénio (mg/kg): max. 0,10
Chumbo (mg/kg): max. 0,10
Coliformes a 45°C-UFC/g: ausente

Salmonella sp em 25 g: ausente

Aparéncia: Solido, branco cristalino, livre de impurezas.

Gosto: doce caracteristico

Odor: caracteristico, sem odor desagradavel

Big Bag 1.200kg
Sacaria 25kg e 50kg

—




acucar

DEMERARA

Exemplos de utilizagdo:
alimentos com apelo saudavel.

O Acucar Demerara é proveniente da cana-de-acucar, através de
um processo que ndo utiliza aditivos quimicos. Sua aparéncia é
granulada, com maior teor de umidade e com coloracao mais
escura, devido a camada de melado que envolve seus cristais. Ndo
sofre processo de refinamento e nem de brangqueamento.

Classificagao Fiscal
17019900

Classificacgo Fiscal
17019900

Validade

Produto valido por 24 meses,
desde que armazenado em local
seco e fresco, longe de produtos
quimicos ou com odores fortes,
sem variagdes  bruscas  de
temperatura e com umidade
relativa do ar de no maximo 60%.

refinado

extra fino refinado amorfo

refinado

granulado 45  confeiteiro  malha 30 granulado D

Polarizagdo °Z: 2 96,0

Cor Icumsa (U.1): méax. 600-5000
Umidade (%): méax. 1,20

Cinzas (%): max. 0,50

Sulfito (mg/kg): max. 10

Arsénio (mg/kg): max. 0,10
Chumbo (mg/kg): max. 0,10
Coliformes a 45°C-UFC/g: ausente
Salmonella sp em 25 g: ausente
Aparéncia: Sélido, amarelado cristalino, livre de
impurezas.

Gosto: doce caracteristico

Odor: caracteristico, sem odor desagradavel

Big Bag 1.200kg
Sacaria 25kg e 50kg
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